-~ Kamel Steak Und Gourmet Corner

Wasserbiiffelsteak
- Cajun-Stil

Kamelfiletsteak

Kamel Sauerbraten
Nach deutscher Art von stark mariniertem
gebratenem Kamelfleisch.

Kamel "Rostbraten”
gegrillte feine Scheiben von Kamelfleisch

Bordiehn’s Center Cut Steak

"Chateaubriand" - 450 gm

Kalbs-Tomahawk-Steak
Mit gratinierten Kartoffeln 400gm

Rinderfilet Mignon
Gegrillt nach Wahl

Lammkoteletts

Mit Baharat-Gewiirzen

Cajun Rib Eye Delmonico steak
(Konfoderiertes Steak) Ca. 350gm

840,'

890,'

720,'

760,'

1 350,'

1 250,'

860,'

980,'

1150,-

Bratkartoffeln
Beduinen Kartofleln
Gratinierte Kartoffeln
Folienkartoffeln
Basmati-Reis

Spatzle

Pommes frites

95,-
95,-
95,-
95,-
95,-
95,-

95,'

SPEZIELLE GERICHTE =

Eiscreme (pro Kugel) ¥

Bitte fragen Sie nach unserem Tagesangebot

Pfirsich Melba w
Schokoladenmousse W

SiiBe Cannelloni
Mit Beerensauce

Schokoladenfondue

Mit Frichten und Waffeln fir 2 Personen

85,'

220,'
240,'

280,'

430,'

Rindergulasch nach BBQ-Art %

Mit Pommes frites

Gebratene Ente

With sweet sour sauce & rice

Hahnchen SiiB - Sauer
Mit Reis

Kofta vom Wasser biiffel %
Mit Reis

Tagliatellew

Mit Bolognesesauce
Gemiise Lasagne

Schnitzel Panéew
Mit Spiegelei und BratKartoffeln

Biiffel Burger

Wiirziger Buffelburger mit Pommes Frites

720,'

650,-

550,'

480,'

380,-

240,'

580,-

650,'

Alle Preise sind in agyptischen Pfund inklusive Steuern.
Wir akzeptieren nur Bargeld in &gyptischen Pfund und Kreditkarten.

Reservation & Arrangements: +20 1201102108

@ Bordiehns Egypt

Yo tripadvisor:

olidayCheck.de

* %k Kk k

www.bordiehn.org




Opening 06 i
' o
] & Times pm
Arabia, Arabella und Bel Air Azur Gaste haben Anspruch auf ein
o0 zweigéngiges Menii: Zur Auswahl aus den mit (%) gekennzeichneten
Me n u Gerichten entweder Vorspeise und Hauptgang oder Hauptgang und

Dessert kostenlos.

W Alle Preise sind in &gyptischen Pfund inklusive Steuern.
Wir akzeptieren nur Bargeld in dgyptischen Pfund und Kreditkarten.!

. . |
Bordiehn's Mezzah 750, Franzésische Zwiebelsuppe 220,-
Finger food fiir Orientalische Néchte. o

Fur 2 Personen : Wir servieren Kofta, Kamelschinken, gefiillte Mit Kase uberbacken

Weinblatter, geschmortergetfiillter Kohl, Gebratene Hiihnerleber . .

mit Mais &Balsamico, Sambussak (mit Kase gefillter Teig), Bouillabaisse vom Roten Meer 420,-
Aisch Balady & Balady Chips. Mit Meeresfriichten

Tomaten Mozzarella¥ 290,- Kamelgulaschsuppe 340,-
mit Basilikum & Creme Balsamico Beduinen-Stil

Luftgetrockneter Kamelschinken 460,- Tomatensuppe % 180,-
Mit Cantaloupe Melone - Agyptische Bauerntomaten

Rucola Salat# 240,- Rucola-Kartoffelsuppe 220,-

Mit Parmesan & Virgin Olivens|

Rindercarpaccio 540,- Fisch und Meeresfriichte
Mit BasililkumTomaten, Parmesan & Rucola

Salat mit gebratener Hiihnerleber 340,-

Tagliatelle mit Meeresfriichten % 650,
Aut weiBer Sahnesauce

Knoblauchbaguette 95,-
Fladenbrot und Tahina 95,- Pqpagemnﬁschfllei 780,-
Mit Kartoffel-Sauerkraut
Bitte treffen Sie eine Wahl Gegrilltes Lachssteak 950,-

Mit Zitronen-Sahnesauce und Basmati-Reis
Schokoladen chili sauce

Nubische hot chili salsa

Pilzsauce Oder Cajun sauce |Jumbo Garnelen 1250,-

Mit Tagliatelle-Triiffel-Sahnesauce

Wie bevorzugen Sie lhr Steak?

Steak - Rare: In der Mitte warm, an den Seiten gebraunt und in der Mitte leuchtend rot.

Steak -Medium Rare: Durch die Mitte warm mit einem Hauch von Rot.Der gréBte Teil der Mitte
des Steaks muss rosa sein.

Steak - Medium: Mit dickem hellrosa Streifen in der Mitte, aber eher braun als rosa.

Steak - Medium Well: Es hat einen Hauch von Rosa in der Mitte des Steaks.

Steak - Well Done: Es gibt nicht den leisesten Hauch von Rosa in der Mitte.




